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SERVIDU 14 AU 16 FEVRIER_

Mise en Bouche

Blinis de Saumon Gravlax
Creme Acidulée, Caviar de Truite

eVno.

Mon Chou au Foie Gras
Emulsion de Betteraves et Oignons Doux
ou

Ravioles de Chair de Crabe

Bisque de Homard au Safran d’Anduze
Légumes de Saison

Vo.

Tournedos de Canard Facon Rossini
Sauce Griottes, Rose de Pomme de Terre a la Truffe
ou
Trilogie de la Mer
Gambas, Noix de Saint Jacques, Saint Pierre
Bouillon Coco, Gingembre

V.

Fromages Affinés d'Ici et d'Ailleurs

V.

Intensément Chocolat
Mousse Chocolat, Praline, Creme Glacéee Vanille

Valentin
Vanille Bou



