SERVIDU 13AU 15 FEVRIER

MENU DE
IA SAINT VALENTIN A EERME D
70 € CORNADEL

MISE EN BOUCHE

CROUSTILLANT DE
NOIX DE SAINT JACQUES AUX AVOCAT Q YUZU

»—ope—

M\/IOLE DE BETTERAVE AU CRABE, PIGNONS &_

MANGUE
Oou

CREME BRULEE DE DESIR AU FOIE GRAS
AVEC FOIE-GRAS POELE & CONFIT D’OIGNONS

‘9
v ‘ ‘ " DOmFRAN

_7 ' ' ”. BOUILLON MARIN AUX TRESORS DE LA MER

' : (CABILLAUD, SAINT-JACQUES, GAMBAS, SAUMON AU
GINGEMBRE Q NUAGE D'AIOLI)
OU

# MAGRET D’AMOUR AU MIEL D'OR SAFRANE &
FRUITS ROUGES AVEC SES GNOCCHIS FONDANTS

»—ope—

FROMAGES AFFINES D'ICI ET D'AILLEURS

»—ope—

ETREINTE FEUILLETEE FACON MILLE
FEUILLES AUX 3 CHOCOLATS

ou
CHOU PATISSIER ROUGE DE PLAISIR

TAXES ET SERVICE INCLUS




