Menu “la bastide”

80 € LA FERME DE
CORNADEL

Entrée & Plat /Plat & Dessert : 26 € ou Plat: 10€

Gambas en 2 facons : Ceviche & Snackees & sa gelée de bisque de crustacés
ou
La Mosaique d’Asperges de pays, huile d’asperge, pickles & asperges crues
ou
La Ratatouille froide de la Ferme de Cornadel & sa croquette de chévre chaud pané

L’Espadon a I'escabeche (sauce vinaigrée provencale)
ou
Le pavé de Taureau mariné au vin rouge facon camarguaise
ou
Le Tartare de Boeuf facon Thai (soja sucré-salé, sésame blanc & noir, gingembre)

Le fromage pur Chevre fermier des Cévennes
ou
Déclinaison autour de la Fraise & du Romarin du jardin sur palet Breton a la fleur de sel
ou

Cappuccino revisité : ganache montée & infusée au café avec mousse & crémeux chocolat

Prix en Euros - Taxes et Service Compris - Nous n'acceptons pas les cheques
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