Menu “la bastide”

30 € LA FERME DE

CORNADEL

Entrée & Plat /Plat & Dessert : 26 € ou Plat: 19€

Le Saumon en Gravlax & son Gaspacho blanc (pain, ail & amande)
ou
Le Melon & Jambon cru du Cornadel
ou
Les Conciglioni, Caviar d’Aubergines & du Comté

Le filet de Bar a I'Huile Vierge (Huile d’Olives & ses petits 1égumes)
ou
La Pluma de Porc & son Chorizo Doux
ou
Le Tartare de Boeuf coupé au couteau préparé par nos soins

Le fromage pur Chevre fermier des Cévennes
ou
Variation autour de la Noisette
ou

Méli-mélo d’Abricot & de Romarin sur son palet Breton
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Prix en Euros - Taxes et Service Compris - Nous n'acceptons pas les cheques
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