
Les entrées 

Les Piquillos farcis à la Morue-Brandade de Nîmes……………..…...................................................……………13.90€

La soupe froide de Cougettes, concombre, menthe & ses fingers au Houmous........................................12.50€

La Mozzarella Burrata, aubergines à l’ail & focaccia ail & basilic...........................................................14.50€

La planche de Charcuterie de chez Monsieur Crouzet (Bagard) : 
           A partager ou pas ! ...............................................................................................................................…21.90€

La Belle salade du Cévenol                                                                                           19.90€
 

    Salade verte, dés de chèvre frais, pané de pur chèvre fermier, oignons
 doux, chips’ jambon de pays & Crumble de châtaignes

Le Pokébowl du Cévenol                                                                                                     19.90€
Quinoa, avocat, mangue, Fèves  Edamame, radis, saumon, graines de courges

Les Burgers :
Le Cheese-Burger (Bœuf (Allemagne), cheddar, sauce burger maison et rien d’autre !).....………..............16,90€

L’Anduze-Burger (Saucisse d’Anduze, pur chèvre fermier, Jambon cru, oignons au vin rouge)……...........19.90€

Le  Végé-Burger (Pain burger, Rosti de Pommes de terre, crudités & légumes de saison selon arrivage, Sauce
Tzatziki).........................................................................................................................................................20.90€

Les poissons :
Le Dos de Cabillaud, crumble de chorizo, risotto au parmesan..….........................................................…26.90€

La Seiche à la Plancha & son aïoli…………………................................................................................…....……….….23.90€

Le Parmentier de Morue-Brandade de Nîmes gratiné avec ses toasts à l’huile d’olive & Ail……..............22.90€

Les Lasagnes au Saumon & épinard en Béchamel avec Salade.............................................................24.90€

A la Carte...A la Carte...



Les viandes : 

Les Pennes Rigate aux lardons fumés & sauce crémeuse aux Cèpes……….......................................…….19.50€

Le Jarret d’Agneau confit à l’ail & à la tomate avec sa purée fine....................................................…….25.90€

L’Entrecôte de Bœuf & sa sauce au Poivre…..........................................................................................27.90€

Le duo de Saucisses artisanales D’Anduze de chez Monsieur Crouzet : nature &  aux Herbes ............23.90€

Le Tartare de Bœuf assaisonné par nos soins & frites………….................................................................22.90€

Le magret de canard au miel ................…............................................................................................…25.90€

Le Grenadin de saucisse d’Anduze aux dés de Chèvre & éclats de Châtaignes, crémeux de Chèvre fermier des
Cévennes..................................................................................................................................................23.90€

  Tous les accompagnements des plats varient en fonction des saisons

Origine des viandes :                                                                                                     Sauces au choix : 3.00 €             
Filet de Bœuf, Porc, Poulet, Haché de Boeuf : France 
Faux-filet de Bœuf : Allemagne                                                                                                                           Poivre, Echalotes ou Pur Chèvre fermier des Cévennes
Agneau : Royaume-Unis

    Les Gourmandises de nos Artisans-Glaciers-Pâtissiers engagés 
    (La Compagnie des desserts)

9.90 €
Mi-cuit chocolat sans gluten servi tiède, glace vanille & chantilly

Paris-Anduze : Paris-brest revisité à la pistache, sorbet Romarin & chantilly

Moelleux à la châtaigne, glace miel-pignons & chantilly

Baba au rhum, glace rhum raisins & chantilly

Douceur d’Orient : dacquoise à la rose, mousse de mascarpone & fleur d’oranger, praliné pistache,
        Sorbet litchi-rose & chantilly

Gâteau au citron gingembre meringué façon cheese-cake, sorbet Romarin & chantilly

sablé crumble aux fruits rouges (griottes, groseilles & framboises), glace Cassis & chantilly

Le Café Gourmand du Moment...
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