
Menu “la bastide”

Les filets de Rougets aux Artichauts façon Barigoule, éclats de Châtaignes et de figues
ou

La Ballottine de Poulet aux crustacés & sa sauce Armoricaine
ou

Le Magret de Canard laqué au Miel & Gingembre

Prix en Euros - Taxes et Service Compris - Nous n'acceptons pas les chèques

Le fromage pur Chèvre fermier des Cévennes

ou

Mousse de Châtaignes, coeur fondant de Châtaignes & moelleux chocolat aux brisures de

Châtaignes

ou

Tartelette au Citron & Yuzu

Le Chou-farci aux saveurs Océane
ou

La Déclinaison autour des Champignons : Pleurotes, Girolles, Shiitaké, Cèpes (selon arrivage)
crus, crémeux, rôti & frit

ou
Les Poireaux en vinaigrette acidulée & son Oeuf mollet pané au Ponko

 

M
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Entrée & Plat /Plat & Dessert : 26 €  ou  Plat : 19€

 30 €

Toute substitution d’entrée, plat ou de dessert par un élément issu d’un autre

menu entraînera un supplément tarifaire
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